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WINEMAKING PROCESS

| Aurus

Oak Barrels- Old (66%) Concrete tank (34%)

(FABRIEL - MEFFRE

Fermentation To C : 28°
Maceration : 21 days

Laurus AGEING

AOC CHATEAUNEUF-DU-PAPE Oak Barrels- Old (66% - Concrete tank (34% -
Red 2019 16 month) 16 month)

MAISON GABRIEL MEFFRE
Caveau Gabriel Meffre au Domaine de Longue
Toque
344 Route de Sablet
84190 GIGONDAS

tel : +33 (0)4 90 12 32 32
fax : +33 (0)4 90 12 32 29

mail : gabriel-meffre@meffre.com
site : http://www.gabriel-meffre.fr

Contact: MAISON GABRIEL MEFFRE

VITICULTURE
Conventional / Sustainable

BP 12 - 25 avenue Général de Gaulle - 84231 Chateauneuf-du-Pape Cedex
www.chateauneuf.com - www.vinadea.com

Fédération des Syndicats de Producteurs de Chateauneuf-du-Pape EI {E
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The alcohol abuse is dangerous for health, consume in moderation E
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